Wile - Zect !
Solat

Griiner Blattsalat 10.50

mit karamellisierten Kiirbiswirfel, Marroni und Rotweinbirne, Klein 8.50
an hausgemachtem Waldbeeren-Dressing

Seppe

Hausgemachte Kiirbis-Mascarpone Suppe 11.50
Gekocht aus frischen Kirbissen und mit Mascarpone verfeinert, Klein 9.50
dekoriert mit Kiirbiskernél und Kirbiskernen

Risotto alla «Finferli» 24.50
Parmesan-Risotto mit gemischten Pilzen, Klein 22.50
dazu Hirsch-Entrecote Streifen und gegrilltem Brigante (gegrillter Pecorino)

Rehschnitzel «Saltimbocca» 42.50
mit Salbei und Wildschweinrohschinken,

dazu hausgemachte Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl, karamellisierten Marroni

und mit Preiselbeeren gefiillter Rotweinapfel

Hirsch Entrecote 44.50
mit gemischten Pilzen an Wildjus,

dazu hausgemachte Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl, karamellisierten Marroni

und mit Preiselbeeren gefiillter Rotweinapfel



Wilel - Zect !

Rehpfeffer «Jagerin-Art» 34.50
hausgebeizt mit Speck & gemischten Pilzen, Klein 32.50
hausgemachten Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl, karamellisierten Marroni

und mit Preiselbeeren gefiillter Rotweinapfel

Wilderer Vegi Teller 30.50
mit hausgemachten Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl, Klein 28.50

karamellisierten Marroni und mit Preiselbeeren gefiillter Rotweinapfel
- ohne Wildjus (Vegi Version)
- oder mit Wildjus
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Pizza «Do kummt a Hirsch» 24.50
Tomatensauce, Mozzarella, Mascarpone, rote Zwiebel, Klein 22.50
gemischte Pilze, Hirsch-Entrecote Streifen und Rucola

Dessert

Coupe Nesselrode 12.50
Vermicelles (ohne Kirsch), Vanillerahmglace, Meringue und Rahm Klein 10.50
Vermicelles (ohne Kirsch) 10.50
mit Meringue und Rahm Klein 8.50
Hausgemachtes Kiirbis-Chiiechli 12.50

mit Zimt-Klrbispuree, weisser Schoggi, roter Beerensauce und Rahm



